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Djupfrysningsbyran inbjuder

till medlemsmote

om de nya branschriktlinjerna

23 januari 2007.

Alla medlemmar i Djupfrysningsbyran inbjuds till en infor-
mationstraff den 23 januari 2007 kl 13.00-15.00 kring de
nya branschriktlinjerna for temperaturdisciplin i hantering
av kylda och djupfrysta livsmedel.

Plats Djupfrysningsbyrans kansli, Naringslivets Hus
Storgatan 19 i Stockholm.

Kaffe serveras i foajén fran kl 12.30.

Deltagandet &r kostnadsfritt och du anmaler dig genom
att fylla i blanketten som du hittar pa var hemsida:
www.djupfrysningsbyran.se

Niklas Ekman, statsinspektor pa Livsmedelsverket, komm-
mer att presentera de férandringar som skett i den sven-
ska livsmedelslagstiftningen som en foljd av de EG-férord-
ningar som tradde i kraft arsskiftet 2005/2006.

Presentationen av de nya branschriktlinjerna gérs av
Goran Londahl, som har varit ansvarig for riktlinjearbetet.
Han kommer ocksa att redogora for hur Djupfrysnings-
byran resonerat i arbetet med dessa riktlinjer som nu blivit
nationella riktlinjer for hantering av kylda och djupfrysta
livsmedel.

Niklas Ekman, Livsmedelsverket

Goran Londahl, ansvarig for "Riktlinjearbetet”
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”Temperatur-riktlinjer
for djupfrysta och kylda livsmedel”

Djupfrysningsbyran har sedan

manga ar haft rekommendationer
kring hur man skall hantera djup-
fryst for att uppna en obruten fry-
skedja och darmed bibehalla pro-
dukternas kvalitet fram till konsu-

menten.
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Den 1 januari 2004 tog Djupfrys-
ningsbyran dver ansvaret for de bran-
schriktlinjer som funnits kring de
kylda produkterna, vilka tidigare admi-
nistrerats av Kyltekniska Féreningen.
Eftersom regelverket och hanteringen
av kylda och djupfrysta livsmedel
liknar varandra i grundstrukturen tyck-
te bada parter att det var lampligt att
Djupfrysningsbyran tog dver och

administrerade bada regelverken. Inte
minst darfor att Djupfrysningsbyran
fokuserar pa livsmedel vilket Kyl-
tekniska Féreningen inte gor.

Redan da Djupfrysningsbyran tog over
regelverket kring de kylda produk-
terna har det funnits en ambition att
fora samman temperaturreglerna fér
kylda och djupfrysta livsmedel till ett
regelverk. Nar den nya livsmedelslag-
stiftningen tradde i kraft vid arsskiftet
2005/2006 sattes fragan om ett
gemensamt dokument for kylda och
frysta livsmedel pa sin spets.

Fredrik Stromblad, ansvarig for
Djupfrysningsbyrans verksamhet,
framhaller att de nya branschriktlin-
jerna har stor genomslagskraft i bran-
schen och anvands av samtliga parter
i vardekedjan. Riktlinjerna fungerar
normalt som underlag for de o6ver-
enskommelser som parterna i bran-
schen sluter gallande transporter och
leveranser.

- Den nya livsmedelslagstiftningen ar
sa utformad att den uppmanar bran-
schorganisationerna att ta fram rikt-
linjer. Godkanns tolkningen av
Livsmedelsverket, anses de vara natio-

nella branschriktlinjer. Den som foljer
dessa riktlinjer foljer ocksa lagen.
Darfér har det varit en viktig forut-
sattning att fa branschens riktlinjer
godkanda som nationella branschrikt-
linjer av Livsmedelsverket, sager han.
Alla delar i vardekedjan - fabrikanter,
transportérer och grossister, bade
inom retail och foodservice - har del-
tagit i utarbetandet av de gemen-
samma riktlinjerna som organiserats

i Djupfrysningsbyrans Rad for Varu-
flode och Kvalitet.

- Det har manga ganger varit livfulla
diskussioner och var konsult Géran
Londahl har svarat for en fornamlig
insats i arbetet med att skapa ett
gemensamt dokument.

Vi har ocksa haft bra och kreativa
diskussioner med Livsmedelsverket,
sager Fredrik Stromblad och halsar
alla medlemmar i Djupfrysningsbyran
valkomna till informationstraffen den
23 januari 2007.

”Tydligare ansvar
ger sakrare produkter”

Rent generellt innebar de nya branschriktlinjerna att
livsmedelsforetagarens ansvar blir tydligare, vilket
betyder sakrare produkter.

Den stora vinnaren ar konsumenten.

Det sager Niklas Ekman, statsinspektor vid
Livsmedelsverket, och tillagger att riktlinjerna ger stod at
saval livsmedelsforetagen som kontrollmyndigheten.

- Det betyder bl a att ett drende inte riskerar olika bedém-
ning i olika kommuner. Reglerna ar dessutom flexibla, vil-
ket innebar att foretagen kan tillampa egna I6sningar om
de bara foljer lagstiftningen.

Han betonar att alla som arbetar med produktion, bear-
betning, handel och servering av livsmedel omfattas av
lagstiftningen.

- Bland livsmedelsféretagarna raknas ocksa transportor-

erna, som har en viktig roll nar det galler att halla kylked-
jan obruten och kunna spara livsmedel som kan vara en
fara for konsumenter.

Ansvar, flexibilitet, sparbarhet och egenkontroll ar fyra
viktiga nyckelord i den nya lagstiftningen, som enligt
Niklas Ekman, ar en klar forbattring jamfort med tidigare
lagstiftning.

Han vill ocksa ge en eloge till branschorganisationerna
for att de tagit sitt ansvar och arbetat fram riktlinjer som
underlattar for foretagen att folja lagstiftningen.
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"Hogre kvalitet

och battre sakerhet for konsument”

Vi ar stolta over att ha fatt fram ett
regelverk som alla accepterar och
som myndigheterna har stallt sig
bakom.
Det sager Djupfrysningsbyrans kon-
sult i riktlinjearbetet, Goran Londahl.
- En konsekvens for branschen ar ett
gemensamt synsatt i temperaturfra-
gorna och det viktigaste resultatet ar
hogre kvalitet och battre sékerhet for
konsumenterna, sager han.

Goran Londahl ar glad over att hela
vardekedjan varit representerad i refe-
rensgruppen.

- Det tog tid att ena alla olika viljor
men nu har vi ett gemensamt doku-
ment som dven Livsmedelsverket
stallt sig bakom. Nu galler samma
synsatt och samma metodik vid mat-
ning av temperaturer, séger han och
tillagger att ansvaret for att hante-

ringen av kylda och djupfrysta livsme-

dels sakerhet och kvalitet vilar pa alla
som ar engagerade i vardekedjan.
Goran Londahl kommer ocksa att

tillsammans med Stig Astermark leda

Djupfrysningsbyrans arliga utbildning
kring hantering av kylda och djup-

frysta livsmedel, som arrangeras 6-7
februari 2007.

- Tyngdpunkterna i kursen ligger pa
lagstiftning, de nya branschriktlin-
jerna, temperaturkontroll och mikro-
biologiska férandringar.
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Utbildning 6-7 februari 2007
om hantering av kylda och djupfrysta livsmedel.

Djupfrysningsbyrans populdra
arliga utbildning kring hantering
av kylda och djupfrysta livsmedel
genomfors den 6-7 februari 2007.
Kursen ar denna gang pa tva dagar
pa grund av de stora férandring-
arna i regelverket som foljer med
den ”nya” lagstiftningen. Innehallet
i utbildningen blir i princip den-
samma som tidigare ar, men tyngd-
punkten ar nu lagd pa konsekven-
serna av lagstiftningen. Allt storre
ansvar for livsmedlens kvalitet och
sakerhet vilar nu pa den enskilda
aktorernas axlar. Stor uppmarksam-
het agnas darfor at sakerhet, mikro-
biologiska forandringar, kvalitet och
temperaturmatning.

Basen for utbildningen ar som all-
tid Djupfrysningsbyrans regelsam-
ling, vilken nu reviderats och anta-
gits som branschriktlinjer enligt de
regelverk som utarbetats inom EU.

Hela programmet finns beskrivet
pa www.djupfrysningsbyran.se, dar
du ocksa kan fylla i en anmalnings-
blankett for ditt deltagande.
Utbildningsledare &r Goran
Londahl, GL Konsult AB, som aktivt
arbetat med att skriva byrans rikt-

linjer. Till sin hjalp har han Stig
Astermark, veterinar och tidigare
kvalitets- och laboratoriechef pa
Felix. Dessutom kommer Niklas
Ekman fran Livsmedelsverket att
beratta om hur myndigheten ser pa
de nya livsmedelslagarna.

Kursen kommer att hallas den
6-7 februari 2007 i Stockholm.

Kursen riktar sig till alla i varde-
kedjan - fabrikanter, grossister,
kedjor, transportorer, utrust-
ningstillverkare etc - och bade
medlemmar och icke-medlemmar
kan deltaga.

Medlemmar betalar 7 500 kr och
icke-medlemmar 9 500 kronor.

I priserna ingar dokumentation,
som kan anvandas som uppslags-
verk efter kursen och samtliga
maltider ( kaffe, lunch och gemen-
sam middag dag 1 samt kaffe och
lunch dag 2 ).



Hamta ditt eget exemplar
av branschriktlinjerna...

Alla a@r valkomna att besdka var webbplats
www.djupfrysningsbyran.se

for att hamta hem egna exemplar av branschriktlinjerna.
Dessa kommer att finnas tillgangliga vid arsskiftet.

Arsmote 2007 den 17 april!

Boka redan nu den 17 april 2007 da Djupfrysningsbyran haller sitt arsméte for med-
lemmarna i samband med Livsmedelféretagens (LI:s) arsmote. Ll:s 6ppna program ar
ocksa oppet for medlemmarna i Djupfrysningsbyran. Middagen pa kvallen avslutar ars-
motet och ar gemensam med LI. Du som ar medlem i Djupfrysningsbyran, boka redan

nu sa aterkommer vi med ett mer specificerat program och tider i boérjan av nasta ar.

God Jul &:Gott Nytt Ar.

Eftersom detta ar det sista numret av Kristallklart for i ar ber vi
att fa dnska vara lasare en riktigt God Jul med god mat, trivsamt

samkviam och dven ett Gott Nytt Ar nir den stunden infinner sig.
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